FESTLICHES WEIHNACHTSMENU 2025*

VORSPEISE / ANTIPASTI

VITELLO TONNATO | CAPONATA | GRILLPAPRIKA |
HAUSGEBEIZTES LACHSFILET | THUNFISCHSASHIMI |
JAPANISCHER WAKAME-ALGENSALAT | MELONE &
PARMASCHINKEN | BUFFELMOZZARELLA-CAPRESE

HAUTGANG / SECONDI

MENU 1

GEGRILLTES SCHWEINEFILET | CHAMPIGNONCREME | 49 50€
ROSMARIN-KARTOFFELN | GRILLGEMUSE

MENU 2

LINGUINE | PARMESANNEST | TRUFFEL | 49 50€
PARMESANSPANE | SALAT

MENU 3

GEGRILLTES WOLFSBARSCHFILET | BEURRE BLANC 55,50€
(AROMATISIERTE BUTTERSAUCE) | SCHWARZER RAVIOLO |
GRILLGEMUSE

MENU 4

GEGRILLTES RUMPSTEAK | PFEFFERCREME | 59,50€
ROSMARIN-KARTOFFELN | GRILLGEMUSE

MENU 5

FRANZOSISCHE ENTENBRUST | BALSAMICOJUS | 55,50€
SELLERIEPUREE | APFELROTKOHL | GRANATAPFEL

DESSERT / DOLCI

SCHOKOLADENBROWNIE | PREISELBEER-MOHN-PARFAIT |
TIRAMISU | MACARON | PHYSALISLOLLY | ZIMTCREME

Wir bitten um die Vorbestellung des Hauptgangs bei ihrer Reservierung bis * Anderungen vorbehalten

zum 15. Dezember, vielen Dank!
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